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MMK 501

Die ideale Butter-Kultur

Die MMK 501 isteine semidirekte Flussigkultur, diesich
bestens fur die Herstellung von angesduerter Butter
eignet. Sie sorgt fur zuverlassige Sauerung im Rahm
und exzellentes Aroma in der Butter.

e Zuverlassige Sauerung
pH <4.8 nach 12 h Bebritung

¢ Exzellentes Aroma
Verleiht der Butter ein frisch-sauerliches
und harmonisches Aroma.

o Wirtschaftlichkeit
1 Flaschli
- kostet CHF 25 .-
- genugt fur die Sauerung von bis zu 3000 | Rahm
- ist 10 Tage haltbar

Zusammensetzung

- Lactococcus lactis ssp. lactis

- Lactococcus lactis ssp. cremoris

- Leuconostoc mesenteroides ssp. mesenteroides
- Streptococcus thermophilus

Anwendung

- 0.5 % der 501 in sterile Magermilch impfen
- 15 h bei 22-25°C (~30°SH) bebrtten

- 0.5 % Animpfrate in den Butterungsrahm

Testen Sie die MMK 501! Gratis-Muster.
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